THAI STREET KITCHEN

ESSEN MACHT FREUDE.
POSITIVE EATING MACHT
NOCH MEHR FREUDE!

Unsere Thai Street Kitchen mit ge-
sunden, stets frischen und leichten
Zutaten gibt Wohlbefinden und
lasst ganz hedenkenlos genieBen.
Frisches Gemiise, Obst und authen-
tische Gewiirze wie Chili, Zitronen-
gras, Kardamom, Koriander, Ingwer
oder Galangal sind nicht nur ein be-
sonderer Genuss, sondern leisten
ihren gesunden Beitrag fiir Korper
und Geist.

Das ist Positive Eating im cha cha,
in einer entspannten und kommuni-
kativen Atmosphére.

VORSPEISEN sty

2 cha cha 4,90
Gemiise-Rolls

Po pia tord | Hausgemachte Friihlings-
rollen mit einer leichten Gemiuse-
fullung und einem siB-sauren Dip |
Vegetable spring rolls with sweet-sour Thai sauce

2 Thai-HiihnerspieBe ) 540

Satay gai | Saftiges Hihnerfilet in A
einer leckeren Sweet-Chili-Marinade
auf einem BambusspieB mit Erdnuss-
Sauce und einem kleinen Gurken-
Ananas-Salat | Marinated chicken skewers with
peanut sauce

4 Coconut- 5,90
Chicken-Filets

Koi tord ma prow sod | Marinierte Hiih-
nerinnenfilets in einer knusprigen
Kokosnuss-Panko-Htille mit einem

lecker erfrischenden Mango-Dip I coco-
nut chicken filets with a mango dip

Teriyaki-Sticks mit 6,30
Thai-Nudelsalat )

Yam woon sen kai satay teriyaki 1 2 SpieBe
vom Huhn in einer Marinade aus
Honig und Soja mit einem kleinen
Thai-Nudelsalat mit knackigen
Gemusestreifen, Koriander und einer

leichten Chili-Sauce | Teriyaki sticks with
noodle salad

cha cha Starter 12,30
Variation 8,90

Ruam mit | Variation von Starter-Spezia-
litdéten mit GemuUse- und Hithner-Rolls,
knusprigem Huhnerfilet, Satay- und
GemisespieB und vitaminreichem
Thai-Nudel- und Gurken-Salat, serviert

mit cha cha Saucen | Mixed starter variation
with different sauces

SALATE 51005

MINERALISIEREND
Baby-Spinat-Salat mit 7,90
Cantaloupe-Melone @ 4,50

Yam pak kom | Zarte Baby-Spinat- A
blatter in einem wohltuenden
Zitronenbalsam mit kaltgepresstem
Sesamdl und sonnig-suB gereifter
Cantaloupe-Melone, Kirschtomaten,
gerosteten Cashewniissen und roter

Shiso-Kresse | Baby spinach salad with lemon
sesame balm and shiso cress

WOHLTUEND
Thai-Puten- 8,70
Minze-Salat 4,60

Salad gai nuang saranae | Frische Salat- A
blatter mit warmen Putenbrust-Strei-
fen in viel frischer Minze mariniert,
Kirschtomaten und Salatgurke,
serviert mit unserem cha cha Joghurt-

Hausdressing | Assorted lettuce leaves served
with warm turkey breast marinated in mint

VITALISIEREND
Thai-Erdnuss-Hiithner- 870
Mango-Salat @ A

Yam gai mamuang sod | Frische Salate
serviert mit in gerésteten Erdnlssen
paniertem Huhnerfilet und frischer
Mango in einer Thai-Limetten-Ingwer-
Marinade | Thai chicken and mango salad

Thai-Rindfleisch- 8,90
Salat V@ 4,70"

Yam nuea | Lauwarme Rindfleisch- A
streifen mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Sellerie, stimulierendem
Chili in einer wiirzigen Marinade

aus Fischsauce, Koriander und
Limonensaft | Thai spicy beef salad

SUPPEN sous

Thai-Karotten-Kiirbis- 7,90
Ingwer-Suppe ) @ 4,70°

Tom kha ti carrot king sod | Karotten-  ~
Kirbis-Suppe mit wohltuendem
Ingwer-Piree und Spinat, in einem
leichten Kokosnuss-Fond gegart, mit
roter Chili verfeinert und frischer
Kokosmilch garniert | Carrot pumpkin cream
soup with ginger and coconut

Miso-Udon-Nudel- 8,90
Suppe mit Rindfleisch ) 530"

Guaitiao nam yaki nuea | Kraftiger cha A
cha Gemisefond mit einer asiatisch-
wirzigen Bohnenpaste abgeschmeckt,
knackigem Gemuse, viel Spinat,
dicken Udon-Nudeln und marinierten
Rindfleischstreifen | miso soup with and beef
stripes and udon noodles

BELEBEND
Hiihner-Kokosnuss- 8,90
Suppe )@ 5,30

Tom kha gai | Marinierte Hithnerbrust- A
streifen mit viel frischem Thai-Ge-
muse in einem lieblich-aromatischen
Limonenblatter-Kokosnuss-Sud
gegart, mit der belebenden Kraft des

Galangal und einem Hauch Chili | Thai
chicken coconut soup

ENTSCHLACKEND

Bio-Garnelen- 9,80

Gemiise-Suppe )@ 5,80
PN

Tom yam goong | Klassische, wiirzige,
scharf-saure Suppe mit viel frischem
Thai-Gem{se, Strohpilzen und
entschlackendem Koriander und en-

ergiereichen Bio-Garnelen | spicy organic
prawn soup with vegetables

c U R RYS | CURRIES

STARKEND

Gelbes Gemiise- 7,90
Curry ) A
Gaeng lueng pak ruam | Knackiges Thai-
Gemise, mit starkendem Kardamom
und Thai-Basilikum in einem leicht-
scharfen, gelben Kokosnuss-Fond

gegart, dazu servieren wir unseren
cha cha Reis | Spicy yellow Thai vegetable curry

STABILISIEREND
Griines Hiihner- 8,90
Curry @ A

Gaeng khiaw waan gai | Marinierte
Hihnerbruststreifen in einem
scharfen, griinen Zitronengras-Curry
mit viel Thai-GemUse, Bambus und
Auberginen in Kokosnussmilch
gegart, dazu servieren wir unseren

cha cha Reis | Spicy green chicken curry with
eggplant in coconut milk

AKTIVIEREND
Massaman-Curry )@ 9,70
Gaeng massaman nuea | Rinder- A

hifte mit 11 Gewdlrzen mariniert in
einer aktivierenden, leicht-scharfen
Erdnuss-Kokosmilch mit Kartoffeln
und Zwiebeln gegart, dazu servieren

wir unseren cha cha Reis | Massaman beef
curry with potatoes and onions

STIMULIEREND
Rotes Bio-Garnelen- 10,30
Ananas-Curry ) @ X

Gaeng goong sapparod | Fruchtig-
scharfes Bio-Garnelen-Curry mit viel
muntermachendem Thai-Gemise
und Ananas, in einer roten Curry-
Kokosnussmilch gegart, dazu
servieren wir unseren cha cha Reis

| Organic prawn curry with pineapple and Thai
vegetables

NUDELN  vooo.es

VITAMINREICH
Thai-Reis-Bandnudeln 7,90
mit Bio-Tofu @ A
Guaitiao sen yai pad pak ruam mit | Breite
Reisbandnudeln in einer Thai-Tomaten-
Palmzucker-Sauce mit gebackenem
Bio-Tofu, vitaminreichem Brokkoli,
minaralhaltigen Spinatblattern und

entschlackendem Koriander | Rice
noodles with organic tofu and spinach

Thai-Reis-Bandnudeln 8,90
mit Pfeffer-Hiilhnchen@  *

Guaitiao sen mie pad gai | Feine Reisband-
nudeln, pikantes Pfeffer-Hiuhnchen,
Ei, Erdnlisse sowie vitalstoffreiches
Gemdise in wirziger Tamarinden-
Sauce, serviert mit einem knusprigen
Cracker | Rice noodles with pepper chicken and
vegetables

VOLLWERTIG
Reisnudeln mit Ente und 9,80
Thai-Basilikum ) @ h

Guaitiao sen yai ped bai horapa | Wiirziges
Entenfleisch mit breiten Reisband-
nudeln in einem leichten Knoblauch-
Thai-Basilikum-Fond gegart mit
Karottenjuilenne und Thai-Frihlings-
zwiebeln und Chili | Fried rice noodles with
duck meat and Thai basil

VITALISIEREND
Thai-Reis-Bandnudeln 10,30
mit Bio-Garnelen ) @ A

Guaitiao sen lek pad goong | Vitalisierende
Bio-Garnelen, Bandnudeln, mineral-
stoffreiche Mohren, junge Bohnen
und Thai-Schalotten, gegart in einem
raffinierten Galangal-Sud mit rotem

Curry und Kokosnussmilch | Rice noodles
with prawns in a red coconutmilk curry

FUSION  rusion

VITALISIEREND
Thai-Gemiise-Reis mit 7,90
Cashewniissen N

Khao pad pak ruam | Viel Thai-Gemise
mit Cashewnssen, Blattspinat und
Ei, in einer Soja-Sesam-Sauce mit
erlesenem Thai-Reis gebraten und
Rostzwiebeln serviert | Thai fried rice with
vegetables and cashew nuts

AUSGLEICHEND
Tandoori-Zacken- 9,50
barsch mit Ananas )@ %

Pop chaao thai nai india | Saftiges
Fischfilet in ayurvedischer Tandoori-
Marinade auf einer pikanten, griinen
Kokosnuss-Sauce mit einem fruch-
tigen Mo6hren-Ananas-Thai-Basilikum-
Gemdse, dazu servieren wir unseren

cha cha Reis | Tandoori marinated fish fillet with
carrots and Thai basil

AKTIVIEREND

Erdnuss-Hiihnerfilet ) 9,80

Pop chaao thai nai malaysia | Braisiertes A
Huhnerbrustfilet in einer Erdnuss-
Minze-Basilikum-Sauce gegart, dazu
servieren wir gelben Basmati-Kurku-
ma-Reis mit Rostzwiebeln | Marinated
chicken filets in peanut sauce

VITAMINREICH
Gebratene Rindfleisch- 9,80
streifen mit Brokkoli A

Nuea pad broccoli | Gebratene, marinierte
Rinderhfte mit viel vitaminreichem
Brokkoli und Zwiebeln und Thai-Ba-
silikum, in einer leichten Soja-Sauce
gegart, dazu servieren wir unseren

cha cha Reis | Wok fried beef with broccoli in a
light soy sauce

*DIESES GERICHT BIETEN WIR IHNEN AUCH ALS KLEINE PORTION AN

[ GLUTENFREI

X GERICHTE AUCH ALS ,TAKE AWAY*

)) SCHARF

)PIKANT

))) SEHR SCHARF

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.

BEILAGEN | EXTRAS

Extra Portion Reis @ 1,20

Khao plao | Asiatisch gedampfte A
Reismischung | Extra portion rice

Extra Portion Roti-Brot 1,20

Nom Pang | Eine Portion wirziges,
indisches Brot | Extra portion Indian bread

Extra Portion Chips 1,20
Cracker@ A

Khao griab | Eine Schale wiirzig knusp-
rige Chips Cracker | Extra portion rice crackers

Extra Portion Chilies @ 1,29

Prik sod | 2 rote Chilischoten, fein A
geschnitten | Extra portion chilies

Extra Portion 1,29
Korianderblatter @ A

Bai pak chee | Eine kleine Schale

frischer Korianderblatter | extra portion
fresh coriander leaves

Extra Portion 1,20
cha cha Sauce @ 2

Thua lisong nam dschim | Kleine Schale
mit hausgemachter Erdnuss-, Chili-
oder Mango-Sauce | Extra portion peanut, chili
Or mango sauce

FRISCH ZUBEREITET &

Jedes Gericht wird bei uns erst nach der
Bestellung frisch zubereitet. Deshalb kann
es vorkommen, dass gleichzeitige Bestel-
lungen um wenige Minuten zeitversetzt
serviert werden. Unsere aufmerksame und
freundliche Bedienung informiert Sie
gerne Uber Zutaten und Inhaltsstoffe.

FLEISCHQUALITAT MIT
HERKUNFTSGARANTIE

Fir unsere Gerichte verwenden wir
Fleisch von zertifizierten Bauernhofen.

CHA CHA KIDS*

Gedampfter cha cha 4,90
Reis mit 2 Thai- A
Hiihnerspiefen @

Khao plao satay gai | Zwei marinierte
HihnerspieBe mit einer kleinen Por-
tion gedédmpftem cha cha Reis, Chips
und Mango—Dip | Plain rice, springroll, chips
and mango sauce

ENERGIEREICH
Reisnudeln mit einer 4,90
Gemiise-Friihlingsrolle

Guaitiao po pia tord | Thai-Reisnudeln mit
einer Gemuse-Friihlingsrolle, Chips
und Mango—Dip | Plain rice noodles, springroll,
chips and mango sauce

VOLLWERTIG
Knusprige Hiihnerfilets 4,90
mit cha cha Reis A

Koi tord pan oil khao plao | 2 knusprige
Hihner-Kokosnuss Filets mit Mango-
Dip, Chips und einer kleinen Portion

gedampftem cha cha Reis | chicken
coconut fillets served with steamed rice

Zu allen Kids-Gerichten servieren wir
0,2 | Tafelwasser oder eine
0,2 | Apfel- oder Mango-Schorle

*FUR KINDER BIS 12 JAHRE

DESSERTS

HIMMLISCH-SANFT

Kokosnuss Creme 3,90
Brillée @

Gati sang klija | Die thailandische
Variante des Klassikers, pochierte

Kokosnuss-Creme, garniert mit
Honig-Kresse | creme Bralée with coconut flavor

SUNDHAFT-LOCKER

Schokoladenkuchen 3,90
mit Bourbon-Vanille-Eis

Chokhkolaet cake ice cream | Lauwarmer
cha cha Schokoladenkuchen serviert
mit einer Kugel cremigem Bourbon-

Vanille-Eis | Warm chocolate cake with vanilla
ice cream

KNUSPRIG-SCHMELZEND

Bananenfriihlingsrolle 4,20
mit Kokosnuss-Eis

Po pia gloey tord ice cream | Hausgemach-
te, knusprige Bananen-Frihlingsrolle
serviert mit zart schmelzendem

Kokosnuss-Eis | House made banana spring roll
served with coconut ice cream

SINNLICH-FRUCHTIG

Exotischer Thai- 4,59
Friichteteller @ A

Pholamai ruam sod | Erfrischende
Frichte mit einer Kokosnuss-Sauce,
klassisch serviert mit Limone und

Honig—Kresse | Fresh sliced fruits with azcoconut
sauce and fresh lime




THAI STREET KITCHEN

G ETRKN KE | DRINKS

THAILEN

Zitronengras-Drink mit Limone 0,31 3,30 Ice Tea Biere ez cha cha Moods
Feiner Auszug aus fermentiertem Zitronengras Ice Tea Minze-Ingwer> 0,3 3,30 Radeberger Pils (v. Fass) 0,3 3,10 Prosecco-Aperol 03 4,90 S E MR HOEN
Ur‘d erfr'SChe[‘der Limone, stimuliert und stéarkt Ice Tea Minze-Zitrone? 0,3 3,30 0,4 3,60 Vodka-Apple-Martini 0,3 4,90 Fragen Sie unsere Bedienung nach
die Abwehrkrafte | Healthy lemongrass lime drink Ice Tea Granatapfel- 03 330 Alsterwasser 03 310 Gin-Fizz 0.3 490 et ENIGE e el artaerabnisy
ol . . o ) )
Hibiskus-Drink 031 3,30 Limone® 04 360 cpoue (2cl)
Roter Blitensaft mit gefaBschitzender Schorlen i . Schéfferhofer Weizen 05 4,20 0ts (ZC f_“‘ii 5
Wirkung 1 Heatthy hibiscus drink on ice PRITZER Schoffer. Weizen alkoholfrei 0,5 4,20  Grappa 2,90 W | i
ST ....................................... Apfelschorle (triib) 0,4 3,20 Clausthaler alkoholfrei 033 350 Averna 290 . ' %
Ananas-Himbeer-Drink 0,31 4,40 Mangoschorle 0,4 3,20 Singha Bier 0,33 3,90 Absolut Vodka 2,90
Saft aus frischer Ananas, leckeren Himbeeren Maracujaschorle 0,4 3,20 . . "
und vitaminreichen Apfeln | Pineapple rasperry drink Cranberryschorle Ov4 320 Welne | WINE HEISSgetranke | HOT DRINKS
L\ Papaya-KﬂkﬂanSS'saﬁ 031 440 Aloe-Zitronenschorle 0,4 3,20 WEISS | WHITE KAFFEE SPEZIALITATEN | COFFEE :
Saft aus thailandischen Papayas, cremiger Rhabarberschorle 0,4 3,20 Bio-Riesling ip 0,2 540 Kaffee 2,50 |
Kokosnuss und frischer Orange I Papaya coconut juice wasser WATER . N 0,75 16,50 Cappuccin9 2,90 :
Drange_lngwer_saﬂ 031 440 Pinot Grigio I D 0,2 4,90 Latte Macciato 2,90 c ha
- R ' ! Tafelwasser 0,3 2,10 0,7515,50 Espresso 1,90 : ~—
Saft aus Orangen, Karotten, heimischen Apfeln ] ) ] ! : h
und Ingwer-PUree | Juice of orange, carrots, apples and ginger 0’4 2’50 WeiBweinschorle 0'2 4'50 ESPFESSO DOppIO 2’50 TAKE c a
. ].,O 3,70 . POSITIVE EATING
A A ROT | RED TEE | TEA
Mango-Minze-Saft 031 440 Selters leicht 025 290 _ o AW
Saft aus Mangos, Orangen, frischer Ananas oder naturell 075 4.90 Bio-Spatburgunder 1D 0,2 5,40 Sonne Asiens 3,10 POSITIVE EATING
und Minze-Blattern I Juice of mango, orange and pineapple ' ' 0,75 16,50  Griiner Tee? 3,10
.................................................................. softdrlnks Merlot | F 0,2 4,90 Griiner Tee Detox2 [l 3,10 53,?%?:&%%‘;%%5&%”&
Mango-l_assi 031 3.60 0,7515,50 Jasmin Tee 3,10
D ! Coca Colat, Coca Cola 0,3 2,90 ] o ZUM MITN EHMEN'
Mango-Saft und Joghurt 1 A blend of mango 0,41 3,90 light', Fanta, Sprite, 0.4 3,60 SEKT | SPARKLING WINE Green Chai-Latte 3,20
h
n 4 . Cola Mix! Secco ID 0,1 2,90
Maracuja-Lassi 0,31 3,60 Bionade Holunder 0,33 3,50 0,75 14,50
Maracuja-Saft und Joghurt I A blend of maracuja 041 3,90 Bionade Orange 0,33 3,50 o . =
andyeeil Bionade Litschi 0,33 3,50 Sy A
. . -
Pfefferminz-Lassi 0,31 3,60
Traditionell asiatischer Mix aus Joguhrt 0,41 3,90
und frischer Minze | Traditional asian lassi with
fresh mint
cha cha cha cha cha cha cha cha cha cha
Thai Street Kitchen Thai Street Kitchen Thai Street Kitchen Thai Street Kitchen Thai Street Kitchen
FriedrichstraBe 63 Benrather Karree Einkaufscenter Europa Passage Hamburger Hof
R 10117 Berlin KasernenstraBe 18 Limbecker Platz Ballindamm 40 GroBe Bleichen 16 4
Icg?zlc”h:‘gngzg;i::tmg Reservierung 40213 Diisseldorf 45127 Essen 20095 Hamburg 20354 Hamburg EESCHENK GHTSGHEI”]E -
GOOd-V|hrat|0ns-Tea 3,20 geschitztes Markenzeichen 030 206 259 60 Reservierung Reservierung Reservierung Reservierung G:gcn::nieeirscchz;]nsee?reﬁca;eﬁ Saie

Frischer Tee-Aufguss mit Minzeblattern, beleben-
dem Ingwer und vitaminreicher Zitrone, serviert
mit erlesenem Bienenhonig | Fresh ginger and mint tea

Online-Reservierung
www.eatchacha.com

0211 863296 11
service.kasernenstrasse
@eatchacha.com

0201 632 588 29
service.limbeckerplatz
@eatchacha.com

040 767 972 01
service.europapassage
@eatchacha.com

040 822 287 080
service.grossebleichen
@eatchacha.com

Imit Koffein | 2mit Teein | *mit Konservierungsstoffen

unsere Mitarbeiter/innen.

www.facebook.com/
eatchacha.positiveeating




