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BElI 4 UND MEHR PERSONEN PRO PERSON

THAILEN

GENIESSEN MIT FREUNDEN

THAILEN macht Spass! Etwas von Allem, statt zu viel vom
Selben: Erleben Sie die Vielfalt und Ausgewogenheit der
cha cha Gerichte, indem Sie alle Gerichte mit allen teilen.
Ganz so wie in Thailand, wo Essen der Genuss von gesunder
Reichhaltigkeit und ein kraftspendendes Gemeinschafts-
erlebnis ist.

Zu den in Schalen servierten Gerichten gibt es fir alle eine
grosse, gemeinsame Reisschissel. Lassen Sie ungezwungen
alle Schusseln tber den eigenen Tellerrand hinaus kreisen.
Entdecken Sie so knusprig Gebackenes im Zusammenspiel
mit gesunden, gebratenen Kostlichkeiten, wiirzig-pikanten
Currys und fruchtig-frischen Salaten.

APERITIF

Prosecco-Aperol

Nam aperol gab secco 1 Secco mit einem Schuss
Aperol | Secco with aperol

VORSPEISEN

cha cha Gemiise-Rolls

Po pia tord | Hausgemachte Friihlingsrollen mit
einer leichten Gemdusefillung und einem

stiB-sauren Dlp | Vegetable spring rolls with sweet-sour
Thai sauce

Bahy-Spinat-Salat mit
Cantaloupe-Melone @

Yam pak kom | Zarte Baby-Spinatblatter in
einem wohltuenden Zitronenbalsam mit
kaltgepresstem Sesamdl und sonnig-siiB
gereifter Cantaloupe-Melone, Kirschtomaten,
gerosteten Cashewniissen und roter Shiso-

Kresse | Baby spinach salad with lemon-sesame balm and
shiso cress

Thai-Rindfleisch-Salat = @

Yam nuea | Lauwarme Rindfleisch-

streifen mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Sellerie, stimulierendem Chili in einer
wirzigen Marinade aus Fischsauce,
Koriander und Limonensaft | Thai spicy beef salad

HAUPTGANG

Massaman-Curry @

Gaeng massaman nuea | Rinderhiifte mit 11
Gewiirzen mariniert in einer aktivierenden,
leicht-scharfen Erdnuss-Kokosmilch mit
Kartoffeln und Zwiebeln gegarthassaman

beef curry with potatoes and onions

Tandoori-Zackenbarsch
mit Ananas ' @

Pop chaao thai nai india | Saftiges Fischfilet in
ayurvedischer Tandoori-Marinade auf einer
pikanten, griinen Kokosnuss-Sauce mit
einem fruchtigen Méhren-Ananas-Thai-
Basilikum-GemUise | Tandoori marinated fish fillet with

carrots and Thai basil

Gebratene Rindfleischstreifen
mit Brokkoli

Nuea pad broccoli | Gebratene, marinierte
Rinderhifte mit viel vitaminreichem Brokkoli
und Zwiebeln und Thai-Basilikum, in einer
leichten Soja-Sauce gegart | wok fried beef with broccoli

in a light soy sauce

Rotes Bio-Garnelen-
Ananas-Curry '@

Gaeng goong sapparod | Fruchtig-scharfes Bio-
Garnelen-Curry mit viel muntermachendem
Thai-GemUse und Ananas, in einer roten
Curry-Kokosnussmilch gegart | organic prawn curry

with pineapple and Thai vegetables

Extra Portion Reis @
Khao plao | Asiatisch gedampfte
Reismischung | Extra portion rice

DESSERT

Exotischer Thai-Friichteteller @

Pholamai ruam sod | Erfrischende Friichte mit
einer Kokosnuss-Sauce, klassisch serviert
mit Limone und Honig-Kresse | Fresh sliced fruits with

a coconut sauce and fresh lime

Bananenfriihlingsrolle mit
Kokosnuss-Eis

Po pia gloey tord ice cream | Hausgemachte,
knusprige Bananen-Friihlingsrolle serviert
mit zart schmelzendem Kokosnuss-Eis | House

made banana spring roll served with coconut ice cream

E GLUTENFREI PIKANT SCHARF

SEHR SCHARF

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Irrtimer und Anderungen vorbehalten.
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cha cha - positive eating
ist ein eingetragenes,
geschiitztes Markenzeichen

FriedrichstraBe 63
10117 Berlin

030 206 259 60

www.eatchacha.com

Benrather Karree
Kasernenstrafie 18
40213 Diisseldorf

0211 863 296 11
service.kasernenstrasse
@eatchacha.com

Einkaufscenter
Limbecker Platz
45127 Essen

0201 632 588 29
service.limbeckerplatz
@eatchacha.com

Europa Passage
Ballindamm 40
20095 Hamburg

040 767 972 01
service.europapassage
@eatchacha.com

Hamburger Hof
GroBe Bleichen 16
20354 Hamburg

040 822 287 080
service.grossehleichen
@eatchacha.com

www.eatchacha.com




